
290

260

L ’as s ie t te  de  Cec ina  de  Leon  
   Charcuter ie Hala l  

Le  g rand  p la teau  de  mezze
Houmou s  |  R i l l e t t e  de  saumon  au  cu r r y  |  Guacamo le  d ’avoca t  à  l a  co r i and re  I  Ta r ta re  de  t hon 
au x  b roco l i s  I  Le  cav ia r  d ’aube rg i ne  |  L’ ém ie t t ée  de  sa rd i ne

À PARTAGER

Le  p la teau  de  mez ze  e s t  accompagné  de  l ’ a s so r t i men t s  de  pa i n  J oë l  Robuchon

290
170
235

215

190

La pizzetta Cecina et sa salade de roquette parmesan
La burrata et sa farandole de tomates aux condiments
Le carpaccio de bœuf au cèler i  et  à la t ruf fe

Le tartare de sér iole au coul is  de tomates épicées

La salade de har icots verts  et son oeuf f r i t  v inaigrette au wasabi

LES ENTRÉES

320

140

160
195
350

La salade de homard à la vinaigrette de truf fe (selon arr ivage)

La salade de quinoa et chou kale au pomelo

L’aubergine grat inée à la parmigiana
La verr ine avocats crevettes sauce cocktai l
Les gnocchis au homard à l ’estragon

320
705

280/515
490

pr i x /100g

Les  v iandes au choix 

Le filet de boeuf australien (200g)

Les  po i s sons
Le bar de ligne au fenouil (pour un ou deux)
Le turbot côtier (pour deux)

Les  c ru s tacés  -  selon arrivage
Le homard bleu ou la langouste sauce Sriracha

LA RÔTISSERIE

Le filet de bœuf limousin (200g)

prix/KG

290Le burger de bœuf Joël Robuchon

Le Tomahawk de bœuf limousin (selon arrivage, pour deux)

410La daurade sauvage et son huile vierge aux aromates (pour deux) 

260
210
230

395
380
290

Les  v iandes
Le bœuf limousin Tigre qui pleure
La volaille à la moutarde, échalote frites
Boulettes de poulet, shitaké et citronnelle

Les  po i s sons

Le saumon au gingembre, mangue et ciboulette
Les gambas au fruit de la passion et pignons de pins torréfiés

Les  légumes

LES BROCHETTES

La lotte et homard à l’estragon

130
120
120

Le chou-fleur sauce Teriyaki au curry
La courgette au basilic et cacahuètes

L’aubergine à l’ail et coriande

Les  f r u i t s
90
95L’ananas rôti au poivre marocain, parfum yuzu et coriandre

La banane rôtie et sa glace à la cannelle

Garn i t u re  au  cho i x

Pomme de terre écrasée au jus, échalotes 
e t  c ibou le t te  |  F r i te s  f ra iches | 
Légumes sautés | Salade verte 

60 Bok choy au teriaky |  Har icots  b lancs  au 
Cecina de léon

80

80

130

130

120

La tarte f ramboise infusée au thym et son sorbet cit ron

Le Nocci’ ramisu saveur noisette

Le vacherin autour de l ’agrume sorbet yuzu

Le Mango Joël  Robuchon

LES DESSERTS

Nos prix sont en Dirham marocain et incluent la TVA
En cas d’allergies alimentaires , veuillez en informer votre serveur lors de la commande 

915L’entrecote de boeuf australien (350g)

prix/KGLe Tomahawk de bœuf australien (selon arrivage, pour deux)

435L’entrecote de boeuf limousin (350g)

130Le chocolat cacahuète et sa glace vanille bourbon


